
EINZELSTÜCK Artikelnummer

101403

Haltbarkeit

12 Monate

Netto- / Bruttogewicht

170 g / 191,3 g

Maße (Höhe x Tiefe x Länge)

27 x 2,5 x 27 cm

Verpackungsmaterial

Aluminium, 16 g
Kunststofffolie, 5,3 g

KARTON EAN

8008698014875

Stück pro Karton

10

Netto- / Bruttogewicht

1700 g / 2053 g

Gewicht leerer Karton

140 g

Maße (Höhe x Tiefe x Länge)

31,3 x 22,6 x 31,9 cm

EUROPALLETE Stück pro Palette

600
60 Kartons pro Palette
12 Kartons pro Lage
5 Lagen

Höhe

174 cm

Gewicht

148,18 kg

Zolltarifnummer 19059080

Dieses Produkt wird mit gluten- und weizenfreien Rohstoffen hergestellt.

ZUTATEN

Reismehl, Maisstärke, Wasser, Kartoffelstärke, Reisstärke, Maismehl, Glukosesirup, Hefe, Verdickungs-
mittel: Hydroxypropylmethylcellulose; natives Olivenöl extra 1,5%, Sonnenblumenöl, pflanzliche Faser
(Psyllium), Jodsalz (Salz, Kaliumiodid), Dextrose, Sojaprotein, Säuerungsmittel: Weinsäure, Zitronen-
säure. Kann Spuren von Senf enthalten.

PIZZA BASE

Änderungen vorbehalten. Die verbindlich gültigen
Informationen zu den einzelnen Produkten entnehmen Sie
bitte den jeweiligen Produktverpackungen.

170 g

Dr. Schär Deutschland GmbH, Simmerweg 12, 35085 Ebsdorfergrund, Deutschland
www.schaer.com

Nährwertdeklaration: 100 g

Energie 1137 kJ
269 kcal

Fett 3,6 g
davon gesättigte Fettsäuren  0,6 g

Kohlenhydrate 55 g
davon Zucker 0,7 g
Ballaststoffe  2,7 g
Eiweiß 3,2 g
Salz 1,2 g

AUFBEWAHRUNG ZUBEREITUNG

1O min
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Bei –18 °C mindestens haltbar bis 12 Monate
nach dem Produktionsdatum. Nach dem
Auftauen nicht wieder einfrieren, in Kühl-
schrank aufbewahren und innerhalb 2 Tagen
verbrauchen.

Arbeitsfl che und H nde müssen vor der Zube-
reitung gewaschen werden um Kontaminationen
mit Gluten zu vermeiden. Pizzaboden aus der
Hülle nehmen und innerhalb des Backblechs
anrichten und backen.

auftauen

PRODUKTMERKMALE


